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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køle- og frysearrangement.
Adskillelse af fødevarer. Mulighed for hygiejnisk håndvask.
Tilvirkning af fødevarer på kontroltidspunktet. Opbevaring af
brød og kager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: egenkontrolprocedurer og
resultater af egenkontrollen for varemodtagelse og opbevaring
af fødevarer fra forrige kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens procedure
for fremstilling Kaj kage og jordbær kage samt gennemgået
mundtligt virksomhedens procedure for anvendelse af
farvestoffer i kager. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om reglerne for begrænsninger for anvendelse
af bl.a. farvestoffer samt at kunne redegøre for opskriften og
mængden af farvestoffer. Virksomheden oplyser at de vil
kontakte producenten for at undersøge om begrænsninger.
Forholdet er ved dette tilsyn vurderet som bagatelagtig
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