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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølemøbler herunder
adskillelse af vare. Vejledt generelt omkring
nedkølingsprocedure og afdækning af vare i kølerum eveentuel
anvendelse af blæstkøler. På dette tilsyn er der få vare i
kølerum uden afdækning vurderet som en bagatelagtigt
overtrædelse på dette tilsyn, da vare styraks blev dække af. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring under produktion i
grøntafdeling, produktionsafdeling og opvaskeafdeling: Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Alle produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået virksomhedens dokumentation
for opbevaringskontrol og opvarmningskontrol i 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


