
Il Capo Del Forno

 

 

Gammel Køge Landevej 310

2650  Hvidovre

37663069

16-11-2017 1
04-10-2017

2Virksomhedens egenkontrol
09-01-2017

11  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

25 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer, adskillelse og
tildækning i køleskabe samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: visuel kontrol af overflader, udstyr og maskiner
der kommer i kontakt med fødevarer, køleinventar samt disk
område hvor der produceres pizza.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set funktionelt indstiks termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set tilpasset risiko analyse,
beskrivende egenkontrolsprogram samt skriftlig
dokumentation for varemodtagelse, opbevarings temperaturer,
opvarmning og nedkøling fra sidste kontrol besøg frem til d. 15.
november.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at forbruger ved
henvendelse til personale kan få oplysninger om allergener
samt gennemgået virksomhedens procedure for oplysninger
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om allergener til forbruger.


