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Kontrolrapport er ændret d. 10. januar 2018.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold. Følgende er konstateret: I fryser er der en
del ompakkede fødevarer uden dato på. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for sporbarhed på
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken og lager i kælder med inventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken og lager i kælder med inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling,
varmeholdelse og opvarmning for 1017 og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: 5 røgede ål på køl i kølerum i kælder. Det



Air Pub Restaurant &

Konference Center ApS

 

Kastruplundgade 47

2770  Kastrup

37065935

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-01-2018

indskærpes, at sporbarheden skal sikres i alle led. Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise
sporbarhedsdokumentation for: 5 røgede ål der lå filmet i kølerum og hvor der kun var anført pris og vægt med
blyant. Virksomheden er vejledt om, at sporbarhedsdokumentationen kan indsendes inden for 24 timer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er ikke mine ål men jeg prøver at fremskaffe dokumentation
for dem. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.


