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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
salgsområde, produktions område og lager. Målt opbevarings
temperatur i kølefaciliteter. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring. Gennemgået flow og produktion - ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde med inventar,
produktions område med inventar og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af salgsområde med inventar,
produktions område med inventar samt lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse og
opbevarings temperatur for 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af mel, korn, kaffe og the - ingen
anmærkninger. Kontrolleret ingrediens liste på brød og kager.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene
ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal
skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
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Kontrolleret markedsføring af økologiske fødevarer (skiltning, sammenblanding, dokumentation).
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Glutenfri boghvedemel, Ris mel fuldkorn, Hirsemel, kikærte mel
via faktura fra helsam - Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Poser til fødevarer opbevaring.
Vejledt om regler for anprisning af økologi samt regler for øko produktion og regnskab.


