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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i frost- og
køleenheder og adskillelse af fødevarer samt faciliteter for
hygiejnisk håndvask. Konkret vejledt om at fødevarer ikke må
opbevares direkte på gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsoverflader i salgs-,
opvask- og køkkenområde med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsoverflader og
emhætte i køkkenområde. Følgende er konstateret: Flere
gummilister i køleinventar er defekte. Virksomheden oplyser, at
de er bestilt. Få gulvfliser i køkkenområde er gået i stykker.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Der er set dokumentation for
udført egenkontrol, i perioden fra sidste kontrolbesøg til 21.
januar 2018, på følgende områder: modtagerkontrol, kontrol af
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise
dokumentation for udført egenkontrol for den sidste måned.
Virksomheden oplyser, at de har dokumenteret, men af
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tekniske årsager, er de ikke blevet registereret. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som
en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden
som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


