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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum. Der er
sæbe og papirhåndklæder ved håndvask. Vejledt om krav til
opbevaringstemperatur til fersk fisk .
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af arbejdsborde og hylder i
køkkenet samt personaletoilet. Følgende er konstateret:
Mangelfuld renholdelse af gulv og blæstkøler med rist i
kølerum, bagved friturer hvor der er meget fedt og rester efter
stegning, overflader og hylder i høj køleskab samt under
arbejdsbord i køkkenet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumentation for udført
egenkontrol på varemodtagelse, opbevaringstemperaturer
samt opvarmning siden henholdsvis 16., 17. og 18. februar
2018. I følge virksomhedens egenkontrolprogram laver man
som min. dokumentation hver 14. dag. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Forskellige omstændigheder har gjort
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at man ikke har fået det dokumenteret. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Andet: Kontrollert sporbarhed på fisk- Partikontrol


