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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer, herunder
opbevaringstemperatur på køl og frost, adskillelse og
tildækning af fødevarer, faciltieter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure for sous vide tilberedning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret rengøring af lokaler med inventar,
redskaber, gulve, køleinventar, indvendigt i opvaskemaskine,
emfang med emhætte, kælderlokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret vedligeholdelse af lokaler med
inventar, redskaber, gulve, køleinventar. Vejledt om
skadedyrssikring af kælder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning, nedkøling, sousvide tilberedning herunder
holdetider for perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


