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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køleskabe.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Inventar, maskiner, vægge gulve og øvrige indvendige og
udvendige overflader i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden fra sidste kontrol til d.d. Kontrolleret måleudstyr uden
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


