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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Produktionskøkken,
lager i kælder herunder gulve, vægge, hylder og bordflader.
inden anmærkninger. Følgende er konstateret: Overfladen på
lågen til en kummefryser i produktionskøkkenet er smeltet af
noget varmt og overfladen afskaller og er revet og krakkeleret. I
køle/fryse rum i kælderen er der rust på blæserne og på en del
af hylderne. Medarbejder oplyser at de vil blive repareret eller
udskiftet snarrest. Forholdende vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om glatte vaskbare overflader i en
fødevarevirksomhed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
egenkontrolprogram. Set dokumentation for temperatur
kontrol ved varemodtagelse, opbevaring på køl og frost,
opvarmning samt nedkøling fra den 17 november 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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