
Kvarterhuset

 

Junghansvej 121

6000  Kolding

26443423

0
11-02-2015 1
27-10-2014

1
21-11-2012

1
21-11-2011

1

1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Vejledt om,
at når man tænder for et køleskab, skal det være nede i
temperatur inden de anvendes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af overflader som kommer i berøring
med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler og inventar i
opvaskelokale, køkken og depotrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse for januar
og februar 2015. Konkret vejledt om dokumentation for
opbevaringstemperatur og opvarmning / nedkøling af
fødevarer. Vejledt om anvendelse af Fødevarestyrelsens
eksempel. Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler
fødevarer, har gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne. Ok


