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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden opbevare
frikadeller ved 77°C. Kerne temperaturen i frikadellerne er dog
kun 45°C. Virksomheden oplyser de kun opbevare frikadellerne
i 3 timer. Vejledt om at få en p- skive sat op eller opvarme til
minimim 75°C og opbevare ved 65°C eller højere temperatur.

Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden anvender 3 timers reglen. Virksomheden har
dog grundet travlhed glemt at udsmide noget smørrebrød 45
min efter overskredet tidspunkt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt om gode arbejdsgange for at sikre
fødevaresikkerheden og undgå udsmid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, lagret og
serveringsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d. Virksomheden har d.d
ikke mulighed for at dokumentere varmeholdelse og anvender 3 timersreglen for varme fødevare. ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


