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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse mellem uskyllet frugt/grønt og
spiseklare fødevarer, temperaturer i køle- og frostmøbler,
faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder, at der er
engangshandsker til at tage "tag selv slik" med og at rå
kyllingelår er afdækket med plastfilm i kølerummet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, køle- og frostrum,
opvask, depotlokale og betjeningsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken, depotlokale,
kølerum og betjeningsområde.
Ydet konkret vejledning om evt. løsningsmuligheder vedr.
renovering eller udskiftning af defekte hyledriste i køleskab
med glaslåge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse, for temperaturkontrol af køle- og frostmøbler
og ved opvarmning af færdigretter fra 1. juli 2014 til den 16.
februar 2015. Virksomheden har informeret omkring
tilvirkning/håndtering ved- og salg af smørrebrød, Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af følgende anbrudte fødevarer:
Rejer i lage, past. æg og pålægsvarer, ingen anmærkninger. Ydet konkret vejledning om, at der skal skiltes
med/laves et synligt opslag om, at forbrugerne kan få Information om indhold af allergene ingredienser i de
serverede/solgte fødevarer, ved henvendelse til personalet.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


