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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevare på
køl/frost, stikprøvevis målt temperatur i køle/fryseskab samt
køle/fryserum, der forefinde sæbe og engangspapir ved
håndvask, set tilvirkning af bøffer på grilltallerken vha båndgrill
herunder brug af tænger til at håndtere rå bøffer, gennemgået
procedure for tag-selv salatbar herunder udskiftning af tænger
løbende og opfyldning, samt at der findes tilstrækkelig tag-til
ting og afskærmning.
De anvendte desinfektion er godkendt af fødevarestyrelsen,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Emfang, microovn samt køle/fryseskabe og Køle/fryseskabe.

Følgende er konstateret: Der sidder branket kødrester på sorte
grill tallerkner som bruges i båndgrill.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol i perioden Januar 2018 til dags dato for
varemodtagelse, temp. køl/frys, opvarmningstemperatur,
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varmholdelse samt nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
samt link til kontrolrapport på hjemmeside.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Termobeholder samt låg til varm sauce til
take-away, er mærket med glas/gaffel samt brugsanvisning.


