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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt om forholdsregler i
forbindelse med udlejning af køkken, herunder afgrænsning af
egne fødevarer og ansvar for rengøring. Vejledt om
forholdsregler i forbindelse med alternativ varmebehandling,
herunder sous vide. Vejledt om løsningsforslag til anvendelse af
fødevarer tæt på udløb, herunder varmebehandling eller
indfrysning inden udløb.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret at
virksomheden ikke anvender fødevarer med overskredet
"Sidste anvendelsesdato". Yderligere kontrolleret procedure for
fastsættelse af holdbarheder på an brudte og hjemmelavede
fødevarer. Virksomheden har redegjort herfor.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om krav til vedligehold af
lokaler hvor der produceres og opbevares fødevarer så som
udstyr, inventar og overflader. Vejledt om forholdsregler i
forbindelse sikring mod skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om metode til
udarbejdelse af procedurer i egenkontrollen samt udpegning af
risici i risikoanalysen, hvis virksomheden påbegynder alternativ
varmebehandling, herunder sous vide.
Kontrolleret dokumentation af egenkontrol i forbindelse med
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varmebehandling, nedkøling, opbevaring og varemodtagelse i perioden fra opstart efter sommerferie til dags
dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om krav i forhold til oplysning om allergener i fødevarer udbudt til salg.
Vejledt om forholdsregler i forbindelse med anprisninger i menukort.


