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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur, adskillelse og neddækning af
fødevarer i køl og frost -ok. Fryser er placeret i minikøkken ved
mødelokaler og er aflåst -ok. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask, herunder vejledt om konkrete
løsningsmuligheder, således håndvask til enhver tid er
tilgængelig for køkkenpersonalet, og personalet oplyser, at de
kontakter visevært for løsning af dette -ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køleskab, fryser, ovn, personaletoilet -ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
kantine og personaletoilet-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden januar 2015 til dags dato for opbevaringstemperatur,
opvarmning/genopvarmning, varemotagelse og skyllevand i
opvaskemaskine -ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Er anbragt synligt -ok.
Mærkning og information: Vejledt om reglerne for, at der
anbringes skilt ved buffet med oplysning om at evt. allergener
kan fåes ved henvendelse til køkkenpersonalet.
Emballage m.v.: Kontrolleret emballage -plastbøtter, der er
fødevaregodkendt -ok


