Kontrolrapport

Virksomhed AQUAPRI A/S

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Pakning af al til indfrysning. Isning af al.

Adresse Havnevej 18 Temperatur i kglerum malt 1 grader C. Temperatur i frostrum
Postnr/By 3300 Frederiksvaerk minus 20 grader C. Opbevaring af emballage. Vejledt
CVR-r. 89801818 Autnr. 1401 virksomheden konkret om at korrekt flow for udlevering af
fedevarer er gennem vareudleveringen ved frostlageret. Set
analyseresultater for vandprgver fra 2013 og for isprgver maj
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 2018. Set analyseresultater for kimtal, Sulfidproducerende
Rengering 1 bakterier, coliforme for frosne al, og for samme parametre plus
Vedligeholdelse 1 Listeria monocytogenes for stenbiderrogn juni 2018. Set
Virksomhedens egenkontrol 1 virksomhedens vurdering af resultaterne, herunder at
Offentliggerelse af kontrolrapport stenbiderrognen ikke er spiseklar. Vejledt virksomheden
Uddannelse i hygiejne konkret om opbevaring af poser mm i renggringsvenlige, rene
Maerkning og information kasser pa lager. Pt. anvendes styrenkasser.
Godkendelser m.v. Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden
Seerlige meerkningsordninger anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
Varestandarder Produktionslokale, frostrum, kglerum, tgrvarelager.
Tilsaetningsstoffer m.v. 1 Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af falgende
Kemiske forureninger 1 lokaler: Skaererum, frostrum. Ingen anmaerkninger. Set
Emballage m.v. vedligeholdelsesplan for 2018. Ok.
Andet 1 Kontrolleret vedligeholdelse af tgrvarelager, indfryser og
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varemodtagelse.

Felgende er konstateret: Der er rust pa ydervaeg til indfryser, pa

stativ til ismaskine, pa hylde i tgrvarelager og pa undersiden af

bordplade i tgrvarelager. Der er rat trae i indfryser.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt konkret om Igsningsmuligheder.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse, flowdiagram og

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

HACCP plan for produktions af stenbiderrogn og produktion af

al.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Set

dokumentation for CCP4 salt i stenbiderrogn. Set 3

analyseresultater fra 13/3, 20/3 og 26/6 2018 med

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

05-09-2018 2 timer 45 min.

Dato Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed AQUAPRI A/S

Adresse Havnevej 18
Postnr/By 3300 Frederiksveerk
CVR-nr. 89801818

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
saltprocenter malt til 12,8, 13,0 og 13,5. Som kritisk graenseveaerdi er i HACCPplanen angivet 15 %. Virksomheden

oplyser, at de 15 % er en fejl og at der skulle have staet 12,5 %.

Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtraedelse, idet virksomheden har redegjort for sikkerheden ved

produktet og oplyser, at den straks vil &ndre graensevaerdien i HACCPplanen.

Vejledt virksomheden konkret om at virksomhedens medarbejdere skal vaere vidende om, hvad der er den

geeldende egenkontrol. Der anvendes stadig en kombination af to egenkontrolprogrammer.

Tilseetningsstoffer m.v.: Virksomheden anvender ikke tilsetningsstoffer. Ok.

Kemiske forureninger: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Set analyseresultater fra 2012 for nitrit,

nitrat, malakitgrent med mere.

Andet: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Kontrolleret dyrevelfeerd af levende al i bassiner:

Virksomheden har demonstreret hvorledes den kontrollerer at dlene er friske og hvoledesderes tilstand

overvages. Gennemgaet hvorledes vand udskiftes og renses i bassinerne, samt procedurer til sikring af

tilstreekkelig tilfgrsel af ilt til bassinerne, dels ved sikring af at dyser er funktionsdygtige og ved opmaling af hvor

mange al, der ma veere i det enkelte bassin.
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