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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Sæbe og engangsaftørring ved håndvask.
Procedure for håndtering af nedkøling. Opbevaringstemperatur
og tildækning i kølerum. Procedure for håndtering af
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, barområder, køle-og lagerrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder herunder inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
temperaturkontrol, opvarmning/nedkøling samt indfrysning for
juni2018 til september 2018, ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om dokumentation for indfrysning af fisk skal være
med start indfrysning og måling af temperatur i fryseren.
Vejledt generelt om variation for dokumentation for
opvarmning af fødevarer.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Fisk. Ok


