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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
opbevaring i køleskabe i køkken OK. Kontrolleret hygiejnisk
adskillelse af forskellige opgaver i køkkenet OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret elektronisk
egenkontrolsystem, risikoanalyse ok, egenkontrolprogram ok.
registreringer stikprøvevis af varmebehandling af fødevarer OK.
Gennemgået arbejdsgange for varmebehandling af hakkebøffer
i køkken i forhold til egenkontrolprogram,
egenkontrolprogrammet foreskriver varmebehandling til 75
grader C, medmindre der serveres portionsvis. Hakkebøffer
blev som udgangspunkt ikke kontrolleret for varmebehandling
til 75 grader C. Overtrædelsen vurderes konkret under
bagatelgrænsen, vejledt konkret om at virksomheden skal sikre
sig at forbrugeren ikke ønsker kødet gennemstegt.
Virksomheden fortæller at man vil ændre menukort, for at
være på den sikre side.


