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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i køleskabe og frysere, opbevaring af
fødevarer på lager, samt gennemgået procedure for
varemodtagelse, varmebehandling af svampe til pizza samt
nedkølings metoder af disse. Generelt vejledt om nedkøling,
varemodtagelse og tidsstyring af kølekrævende fødevarer som
opbevares uden for køl. Konkret vejledt om mulige
løsningsforslag til brug af p-skive ved denne aktivitet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af pizzadisk, køleskab, lager, ovn
og håndvask. Virksomheden har redegjort for gode arbejsgange
for renholdelse af udstyr og lokaler, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
vedligeholdelsesplan for udskiftning af vindue og dør, samt
mindre hul i lager efter brand i nabobygning tidligere på året.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for gennemført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
nedkøling og varmbehandling fra august 2018 til dags dato.
Virksomheden har redegjort for frekvens for dokumentation af
kritiske kontrolpunkter, ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: plastbøtter med låg som er egnet
til frost.


