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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe, frysere og
koldjomfru, ok. Mundtlig gennemgået procedurer for styring af
opbevaringstid på div. fødevare i køleskabe og koldjomfru. ok.
Mundtlig gennemgået procedurer for salg af fødevare i
virksomhedens cafe´, ok. Kontrolleret korrekt adskillelse af
fødevarer i div. køle/fryse anordninger i virksomheden, ok.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkkenet i stueetagen og i bagafdeling på 1. sal. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af personaletoilet,
køkken stueetagen, bage afdeling 1. sal og opvaskeafdeling.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
opvaskeafdeling og køkken. Væg til højre for overskabene i
køkkenet har afskallende maling og der er herfor risiko for, at
malingen kontaminerer fødevarerne, endvidere er væggen ikke
tilstrækkelig rengøringsvenlig. Virksomheden oplyser, at der er
indhentet tilbud fra håndværkere for udbedring af skadede
væg. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
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opbevaringstemperaturer, varemodtagelse og tilstrækkelig opvarmning/nedkøling af fødevarer for perioden fra
16. januar 2015. til dags dato. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er vejledt konkret om at udfører årlig revision af egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af økologiske fødevarer fremstillet til
salg i virksomhedens butik. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens færdigpakkede fødevarer er mærket med en korrekt og læsbar ingrediensliste.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden er vejledt generelt om mærkning af allergener på div. fødevarer.
Særlige mærkningsordninger: Mundtlig gennemgået virksomhedens procedurer og muligheder for oplysning om
allergener i virksomhedens fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomheden er vejledt konkret om, ved skiltning eller i menukort at informerer virksomhedens kunder om, at
information om evt. allergener i virksomhedens fødevarer kan oplyses ved henvendelse til personalet.


