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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer,
adskillelse -og overdækning af fødevarer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Drøftet opsætning af
håndvask i grovkøkken i kælderområde. OK.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions -og
opvaskeområde samt grovkøkken i kælder. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Der er stikprøvevis set udført
dokumentation for modtagerkontrol, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling for perioden primo januar 2018 frem
til d.d. OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne ift . til de aktiviteter de foretager, herunder
Sous vide produktion. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
modtagerkontrol, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden primo maj 2018 frem til d.d.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke, Bronze, med økologiprocent 30-60
% er overholdt. Herunder kontrolleret økologiregnskab for 1.
kvartal til og med 3. kvartal 2018 samt foretaget stikprøvevis
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kontrol af fakturaer.


