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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold. Drøftet hygiejnisk vask og
opbevaring af arbejdsbeklædning og viskestykker.
Virksomheden opbevare arbejdsbeklædning bag 2 lukkede
døre fra toilet. Drøftet procedure for nedkøling og
genanvendelse af salatbar som kan ske efter opvarmning til
75°C. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe, kølerummet,
lagret og serveringsområdet. Konkret vejledt om rengøring af
ventilations kanaler og svært tilgængelige områder i
opvaskemaskinen. Drøftet desinfektion af pålægsmaskine og
set godkendt desinfektion. ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for 2019.
Konkret vejledt om overholdelse af egen fastsatte frekvens for
dokumentation af nedkøling som er 1 gang om ugen. Set egnet
termometer til måling af CCPér.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer via virk.dk
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring på plastbøtter/
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.


