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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer, adskillelse og overdækning
i køle- og fryseenheder samt, at der forefindes sæbe og
engangshåndaftørring ved vask i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken - herunder køle- og fryseenheder samt overflader på
låger til skabe/skuffer - Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Bordplader samt låger til skabe/skuffer - Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram samt stikprøvevis
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer
og opvarmning for december 2014.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Kontrol/Egenkontrol_med_f
oedevarer/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.
Konkret vejledt om enkelte rettelser i egenkontrolprogrammet
- herunder skema til fejlregistrering samt tilbagekaldelse og
sporbarhed.



Pegasus

Nobo

Pugesøvej 22-54

5600  Faaborg

29188645

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

15-01-2015

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er registreret hos Fødevarestyrelsen.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens vareudvalg - herunder alternative løsninger til
tygge-synkevenlig kost.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed samt væsentligt ændrede
aktiviteter.


