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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndvaskefaciliteter
kontrolleret, ingen bemærkninger. Temperaturer i køledisken i
butik og kød kølerum kontrolleret, ingen bemærkninger.
Opbevaring, adskillelse og overdækning i kødkølerum
kontrolleret, ingen bemærkninger
Kontrolleret procedure for tilberedning af kikærter, ingen
bemærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik,
kødopskæring, kød kølerum, tørvarelager
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butik, kød opskæring og kødkølerum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for anvendelse af
tilsætningsstoffer. Kontrolleret dokumentation for udført
kontrol ved varemodtagelse, kontrol af
opbevaringstemperaturer, kontrol opvarmning og nedkøling for
marts 2019, ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Varestandarter for fjerkræ.
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Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af :
tilsætningsstoffer - konserveringsmidler


