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45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringens temperatur på køle og
frost enheder, faciliteter til god hånd hygiejne, adskillelse og
tildækket fødevarer opbevaret på køl.
Virksomheden oplyser der skal til at modtage mad fra eksternt
firma.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar og redskaber, personalet
oplyser der er laves planer for hyppigere frekvens af
rengøringen.
Vejledt konkret om kanter langs opvaskemaskine samt ved
køleskabet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar herunder gummiliter på
køle og frost enheder, opbevaringens faciliteter med inventar
herunder reoler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis fra januar 2015 og til dags dato på
varemodtagelse, varmbehandlingen samt køle og frost
opbevaringen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.



Bo-institution Følstrup, Hus A, Vejside

 

Nødebovej 38

3480  Fredensborg

29189366

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

11-05-2015

Mærkning og information: Vejledt om nye regler vedr. oplysninger om allergene ingredienser


