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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
produktion, samt procedurer for bl.a. afvejning og kalibrering
af vægte, hygiejniske håndvaskefaciliteter på personaletoilet og
i sluse, procedurer for personlig hygiejne og arbejdstøj, sikring
af at vand er af drikkevandskvalitet, affaldshåndtering og
styring af fejlproduktioner, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Daglig renholdelse af følgende lokaler/udstyr i
produktion.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en risikoanalyse for bl.a. modtagelse og produktion,
virksomheden har mundtligt redegjort for overholdelse af evt.
produktionsforeskrifter for anvendelse af vitaminer og
mineraler og sikring af indhold i forhold til UL-værdier,
virksomheden reviderer løbende egenkontrolprogrammet,
ingen anmærkninger. Generelt vejledt om at forholde sig aktivt
til vejledende værdier/UL-værdier.
Mærkning og information: Kontrolleret procedurer for styring
af intern sporbarhed, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Virksomheden oplyste de ikke producerer og derfor
heller ikke mærker med økologi.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret dokumentation for
udført analyse på 1 produkt i ny serie, virksomhedens kunde
fremsendte kopi af analyseresultat, virksomheden fremviste
beregning til dokumentation af deklareret indhold, samt
oplyste at det er aftalt kunden selv står for analyser, ingen
anmærkninger. Generelt vejledt om skriftlig ansvarsbeskrivelse,
når analyser ikke foretages af producenten.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for brug af
farvestoffer og aromaer, virksomheden oplyste herom, ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret dokumentation for at plastikbøtter
og låg er egnet til formålet, ingen anmærkninger.


