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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperaturer
af fødevarer i frost- og køleenheder. Håndtering og tilberedning
af fødevarer undet tilsyn.
Gennemgået virksomhedens procedurer for syltning af
fødevarer, herunder holdbarhed og eventuel anvendelse af
tilsætnignsstoffer, der oplyses at der ikke anvendes
tilsætningsstoffer/konserveringsmiddel.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I baggård hvor
der er udgang fra køkken/gang ( varemodtagelse) er der en del
opsamling af blade på trapper. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt om at udenoms-arealer bør være
ryddelige således der ikke er risiko for overslæb af blade
indendøre/ der ikke tiltrækkes skadedyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Barområde, køkken samt køleborde
indvendig og isterningsmaskine indvendig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for opbevaring, opvarmning, langtidsstegning samt
nedkøling. Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer køl/frost, opvarmning og nedkøling
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for perioden januar til april 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


