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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Konstateret
at der stod pose med hakket kød i kasse under en bagkrop,
hvor der var dryp på posen. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om gode arbejdsgange for
hygiejnisk adskillelse og opbevaring inkl. mellem vildt med pels
og andre slagtede dyrearter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr inden
opstart.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for
obligatoriske mærkning af færdigpakkede fødevarer, der
udbydes til salg i egen butik fx producentoplysning,
varebetegnelse, mængdeangivelse, nettovægt,
holdbarhedsangivelse, og særlige opbevarings - og
anvendelsesforskrifter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for lagesaltning af
kødprodukter med anvendelse nitrit.


