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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring af følgende lokaler:vareindlevering,
affaldshåndtering, udendørsområde, kontrol af insektnet for
vinduer i produktions område-OK. Vejledt konkret om
affaldshåndtering i fødevare produktions område, vedr. låg på
skraldespande eller skift ved 2/3 fyldte affaldssække.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning af fødevare samt rengøring
for perioden: 26.10.2018-d.d.-OKFølgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.Vejledt konkret om Risikoanalyse samt egenkontrol
på Sousvide(tid/temp.), samt langtidsstegning(Tid/temp.),
rygning af fisk(indfrysning temp./tid)
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens
fødevareaktiviteter. Følgende er konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter-OK Sousvide er tilføjet
risiko af tilsynsførende under tilsynet.


