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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
fødevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan
gøre dem uegnede til konsum eller sundhedsfarlige. Følgende
er konstateret: u emballeret samt flere kasser med fødevare er
opbevaret direkte på gulv i frost Box. Virksomheden er vejledt
konkret om risikoen ved kryds kontaminering ved sidste tilsyn
d.07.05.2019. virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Billede dokumentation taget. Rets sikkerheds blanket
gennemgået ved tilsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning af fødevare samt rengøring for perioden:
07.05.2019-d.d.-
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Vejledt generelt om virksomheden der i
perioder leverer animalske fødevarer til andre virksomheder
efter 1/3- reglen samt leverancerne af animalske fødevarer
inden for 50-km grænsen, yderligere info vedr. 1/3 forefindes
på www.FVST.dk.
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Vejledt generalt om reglerne for virksomheder der har fået anmærkninger for overtrædelser af
fødevarelovgivningen på minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Anmærkninger hos sådanne
virksomheder med dårlig regelefterlevelse medfører to gebyrbelagte opfølgende kontrolbesøg.


