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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvedendelse
af hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken samt håndvask
på personaletoilet og gæstetoiletter -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køl, herunder at fersk fisk opbevares
med is i køler -ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken,
opvaskeafdeling, gæstetoilet og personaletoiletter -ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken og personaletoilet med forrum -ok Vejledt generelt om
relgerne for indretning af lagerlokaler til opbevaring af
fødevarer, udstyr til fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden juni 2019 til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur -herunder oplyser virksomheden, at
der etableres numre på de enkelte køl/ frost tilsvarende numre
i egenkontrol -ok Kontrolleret dokumentation for opvarmning
og nedkøling -ok. Virksomheden har elektronisk egenkontrol
DRC, og der dokumenteres egenkontrol for relevante CCP-ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport er anbragt
ved indgang -ok
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden har
skilt om, at allergener kan oplyses ved henvendelse til
personalet -ok


