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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Vaksefaciliteter til hhv. produktion og opvask.
Opbevaringstemperaturer i køleinventar. Generelt vejledt om
regler ved forrum til toilet herunder, at uemballerede fødevarer
skal tildækkes såfremt fødevarer transporteres herigennem.
Konkret vejledt om muligheden for at flytte hakket kød som jf.
emballage skal opbevares ved højst 0-2° C fra køleenhed som
under tilsynet blev målt til 5 ° C til køleenhed med max 2 °C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler samt indvendigt i køleinventar og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader i produktionslokaler herunder gulv, vægge, loft mv.
Vedligeholdelse af overflader i områder, hvor der håndteres
fødevarer samt vedligeholdelse af redskaber, udstyr og tilbehør,
der kommer i berøring med fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden
mundtligt kan redegøre for sine procedurer for vedligeholdelse.
Endvidere er der kontrolleret for skriftlig dokumentation for
virksomhedens kritiske kontrolpunkter i juli og august 2019.
Ingen anmærkninger.


