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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring. Bødeforelæg på 5000 kr. fremsendt. Følgende
er konstateret: 5kg. Sandart opbevares i kølerrum med en
områdetemperatur på 6 grader. Temperatur mellem fisken er
på 4,7 grader og temperatur i fisken er på 4,4 grader det hele
er målt med et kalibreret indstikstermometer.
Fotodokumentation medtaget. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur på
koldejomfrue, orden og adskillelse af rå og spiseklar fødevare,
toilet med forrum, gennemgået procedure for buffet, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader, opvaskemaskine, tørvare lager,
kølerrum, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opvarmning, nedkøling temperatur på køl
og frost fra sidste tilsyn til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


