
Erhvervsskolen Vestjylland

 

Køkken

Vestergade 42

6900  Skjern

32416586

09-10-2019 1
01-11-2018

1
17-05-2018

1
04-04-2018

2Virksomhedens egenkontrol

1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

2 timer

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til håndvaske med faciliteter til
hygiejnisk vask og aftørring af hænder. Køkkenets
arbejdsstationer samt set virksomhedens butik og
udsalgsområde. Virksomheden har redegjort for håndtering af
fødevarer imellem køkken og butik herunder håndtering af
fødevarer i butikkens åbningstid. Virksomheden har redegjort
for nedkølingsprocedurer for sovs.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer råt kød og
spiseklare fødevarer på samme stik.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret omkring adskillelse af råvarer og spiseklare
produkter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden januar 2019 til d.d.
Mærkning og information: Ydet generel vejledning omkring
mærkningsregler.


