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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Emballering og adskillelse af fødevarer
under opbevaring på køl/frys, herunder temperaturkontrol af
køl/frys, samt at der er sæbe og papir ved vask.
Kontrolleret Virksomhedens mundtlige procedurer for grilning
af kød over grill, samt set praktiske udførende procedurer,
hvorved det vurderes at disse procedurer giver en god styring
til minimering af dannelse af PAH. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligehold af udluftningskanaler
ved salatbar, lille køkken, opvaskeafsnit, produktionskøkken,
personaletoilet og serveringslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for dannelse af PAH ved grillstegning af bøffer.
Ingen anmærkninger. Vejledt om af der skal foreligge skriftlige
procedurer for dannelse af PAH ved grillstegning,
virksomheden oplyser at den vil udføre skriftlige procedurer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen anmærkninger


