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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolbesøget er
gennemført på baggrund af en forbrugeranmeldelse.
Spurgt ind til virksomhedens procedure for hakning af ferskkød.
Hvordan virksomheden holder de forskellige dyrarter adskilt fra
hinanden og hvad de gør af rengøring når de skifter til en ny
dyreart.
Spurgt ind til den holdbarhed butikken giver deres hakket
kød/ferskekød. Kontrolleret temperatur i butikkens kølemontre
og kølerum. Kontrolleret at der er sæbe og engangsaftørring
ved håndvaske.
Set virksomhedens procedure for hakning af ferskkød. Ved
kontrolbesøget var der kun 3 poser hakket kød fra to forskellige
dyrarter og først når de er solgt bliver der hakket noget nyt.
Lavet syn og lugt på de hakket kød de havde ved
kontrolbesøget. Ingen anmærkninger.

Vejledt virksomheden omkring reglerne for rengøring imellem
hakning af forskellige dyrarter.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
procedure for hakket kød og set temperatur opbevaring for de
sidste 3 måneder. Ingen anmærknninger.


