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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleenheder. Hygiejniske
håndvaskefaciliteter. Håndtering og adskillelse af fødvarer
under produktion og på køl. Mundtligt gennemgået procedure
for brug af handsker og håndvask under produktion. Mundtligt
gennemgået virksomhedens forholdsregler ved sygdom blandt
personale. Opbevaring af emballage i produktion. Set 2
godkendte desinfektionsmidler og gennemgået virksomhedens
brug heraf i forhold til hvilke overflader, virketid og
blandingsforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, herunder inventar og udstyr.
Frekvensrengøring bagved inventar og under inventar, samt
udsugning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkøling, varmholdning, transport og
temperatur på opvaskemaskine.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Sporbarhed via faktura på økologisk røgeost,
økologisk mælk og økologiske okseben.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR- og p-nummer via virk.dk.
Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke
med økologiprocent 60-90 % er overholdt. Forekomst af
økologiske fødevarer på lager. Opgørelse af økologiprocent for
3., 4. kvartal 2019 samt 1. kvartal 2020. Stikprøvevist
kontrolleret fakturagrundlag og korrekt indplacering af fisk og
drikkevarer. Ingen anmærkninger.


