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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for stegning af
pommes frittes mht. temperatur og tid. Udleveret materiale.
Vejledt om at følge producentens anvisning om temperatur og
tid ved stegning af pommes frittes.
Opbevaring i div køleskabe samt målte temperaturer. Faciliteter
til hygeejnisk håndvask. Affaldshåndtering udendørs.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader, emfang, produktionsområder,
køleskabe samt opvaskemaskine indvendigt
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, varmholdelse
stikprøvevis siden sidste tilsyn til d.d.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram
for stegning af pommes frittes/dannelse af akrylamid. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
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Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden
som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


