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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet
og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt rekvireret
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliter 2 steder i køkkenet
samt vask til grønt og opvaskevask, mundtlig gennemgang af
opdeling af produktionsområder til rå og færdigvarer, mundtlig
gennemgang af nedkøling samt tempertur i køle- og
frysefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af inventar og flader i køkken samt i
serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af inventar, vægge og lofter i
køkken. Virksomheden er i proces med at få etableret kølerum
udenfor. Ydet konkret vejledning om løsningsmuligheder for
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overdækning/etablering af sluse mellem kølerum og køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse i form
af blanketter fra fødevarestyrelsens hjemmeside, skriftlige egenkontrolprocedurer samt dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling siden opstart. Ydet generel vejledning om
dokumention af egenkontrollens gennemførelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Rejer i lage XL, gul peberfrugt og cornichoner.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


