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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmt vand, sæbe og engangspapir til
hygiejnisk håndvask og tørring. Desinfektionsmidler tilgængelig
ved vask i køkken og ved vask i barområde. Virksomheden
redegjorde mundtlig for procedurer for håndhygiejne.
Kontrolleret virksomhedens håndtering af beskidt service.
Vejledt om brug af afsætningsplads væk fra barområde.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Målt temperatur
i køleskabe i produktionsområde samt i kølemontre med
smørrebrød. Adskillelse og tildækning af fødevarer på køl.
Vejledt om opbevaringstemperatur på skalæg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Bageri,
køkken, opvask og café.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt konkret om evt. løsningsmuligheder for visning af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke skilt med oplysning om allergener kan
fås på forespørgsel. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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generelt om skiltning. Personale kan oplyse om allergener i ikke-emballerede produker.
Vejledt generelt om reglerne for mærkning af færdigpakkede fødevarer der udbydes til salg i bestemte direkte
salgssituationer. Vejledt generelt om reglerne for dansk mærkning.
Godkendelser m.v.: Vejledt om regler for samhandel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


