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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer,
herunder målt temperaturer på køl og frost. Vejledt om at
datomærke fødevarer på køl og frost. Ok Drøftet temperaturer
ved stegning af pommes frites for at mindske dannelsen af
akrylamid. Stegning foregår ved højst 170 grader. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lokaler indventar og udstyr, herunder
køleskabe samt friture steger. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lokaler inventar og udstyr. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for dokumentation for
opbevaring på køl. Ok. Drøftet frekvensen for dokumentation
på varemodtagelse, opvarmning samt varmholdelse af pølser.
OK Risikoanalysen er dækkende for aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen anmærkninger
Vejledt om at indhold af allergener i fødevarer skal kunne
oplyses påforlangende. Ok


