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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring, adskillelse og
overdækning, samt procedurer for håndtering af rå fisk til
sushi.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokaler med køle og
fryseenheder, redskaber og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: mellem
bord i køkken og væg er der sat en lægte af rå træ for at
beskytte knivene hvis de falder ned, lægten fremstår ikke
vaskbar.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder maling af listen, med
en solid vaskbar maling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligehold af
arbejdsborde, køle og fryseenheder, redskaber og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køle og frysekontrol, opvarmning, indfrysning
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af fisk samt PH måling af ris.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


