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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af
toilet.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Følgende er konstateret, dørene til forrum og til toilettet stod
åben på kontrolbesøget, der er vejledt om lukning af døre på
sidste kontrolbesøg.
Virksomheden havde følgende bemærkninger De stod åben
fordi han havde støvsuget før i dag og havde glemt og lukke
dem.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret, gulvet i opvaske lokalet samt i køkken
bag baren er der sorte belægninger. bag inventar er der
produktrester. Kurve til opvaskemaskinen er der flere
belægninger af medrester. På væggen bag grill er der
belægninger af snavs. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Det kunne han godt se, han vil få det rengjort.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har udpeget varmebehandling til 75 grader som et CCP. Virksomheden
opvarmer ikke til 75 grader men langtidsvarmebehandler ved lave temperature (sous vide). Virksomheden har i
deres risikoanalyse ikke risikovurderet denne aktivitet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger, Det viste han ikke man skulle. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden af
kontrolrapporten.
Virksomheden er vejledt om at fødevarestyrelsen har udarbejdet et elektronisk redskab (SITTI), som er
tilgængelig for virksomheder der varmebehandler ved lave temperature, på FVST.dk. Denne kan bruges som
redskab til at risikovurdere aktiviteten.


