
Restaurant Kongelunden

V/Jørgen Jørgensen

Nederbyvej 15

7080  Børkop

20294787

0
13-11-2015 1
24-10-2014

1
25-04-2014

1
22-05-2013

1

1 
1 
1 
1 
1 
 
1 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og tildækning samt målt
opbevaringstemperatur på køl til henholdsvis 1,9 til 2,2 og på
frost til 21,6. Samt kontrolleret at der forefindes håndsæbe og
engangsaftørringsmidler ved håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring: Kontrolleret rengøring af inventar
som hylder, bordplader, opvaskemaskiner, røremaskine, ovne,
komfur, emfang i køkken og på lager samt køle- og frostrum.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse at gulve, lofter og vægge i
køkkken og på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for Varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
dokumentation for udført egenkontrol på følgende områder:
Opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling samt
varemodtagelse for perioden maj 2015 til oktober 2015.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på fisk


