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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder, adskillelse samt tildækning af fødevare samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden kan mundtlig
redegøre for tidsadskillelse af opvask og produktionsvask.
Vejledt konkret om at nedskrive procedure i virksomhedens
egenkontrolsprogram. Yderligere vejledt om adskillelse af
privat/medarbejder fødevare og fødevare til brug i
restauranten.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken med
tilhørende køle- fryseskabe, bordoverflader, opvaskemaskine
samt emfang og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: inventar, herunder tætningslister i køleenheder
samt gulve og vægge. Vejledt konkret om at afskærme
lysstofrør over opvaskefaciliteter og i emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperature
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
januar 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Vejledt virksomheden om at gemme datablad på opbevaringsbøtter m.v. som bl.a.
bruges til nedfrysning af fødevare.


