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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur, opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl og frost samt opbevaring af fødevarer på
tørlager. Gennemgået håndtering og adskillelse af råvarer og
færdigvarer i kold og varm produktion. Kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområder, inventar samt "fersk"
kantine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområder, inventar samt "fersk"
kantine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
varemodtagelse, tilberedning, nedkøling samt varmholdelse for
januar 2015 til dags dato. Konkret vejledt om dokumentation
for årlig revision af egenkontrollen iflg virksomhedens fastsatte
frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Mærkning og information: Vejledt
om reglerne vedr. mærkning af fisk og fiskevarer.
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Vejledt om skiltning/mærkning med oplysning om allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.


