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På dagen for kontrolbesøget var der ikke produktion i fødevare
relaterede lokaler.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske forhold i produktionslokale
for flåning af ål, samt nedisning i polykasser.
Kontrolleret at der i produktionslokalet er mulighed for
hygiejnisk vask af hænder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rum for opbevaring af flåede ål på køl og frost
samt kontrolleret dagsrapport for daglig registrering af
temperaturer i køle- og frostlager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale fra flåning af ål samt pakning og køle- og
fryserum.
Gennemgået procedure for rengøring hvoraf det fremgår
hvordan rengøringen udføres med brug af sæbe og
desinfektionsmiddel, virketid og efterfølgende afskylning med
rent vand. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret datablad for anvendt desinfektionsmiddel hvoraf
det bl.a. fremgår at midlet er godkendt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokale, samt køle- og frostlager. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret seneste registrering, udført den 24. aug. for
kalibrering af termometer, der anvendes til måling i
fødevareproduktionen. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at porte og vinduer til det fri slutter tæt så risikoen
for indtrængning af skadedyr minimeres. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for flåning og
pakning af ål fra eget opdrætsanlæg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Etikette der påsættes polykasser med
ål. Etiketten oplyser bl.a. om ålens latinske navn, best before dato, opbevaringstemperatur og Lot. nr. der
anvendes til sporbarhed. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomheden anvender korrekt mærkning med deres Id mærkning på
etikette. Ingen anmærkninger.
Kemiske forureninger: Kontrolleret analyse for medicinrester i åle filet der er produceret i virksomheden. Åle
fileten er udtaget den 23. okt. og analyseret for antibiotika, benzuroner og nitrofuraner. Analysen viser at
stofferne ikke påvist i prøven. Ingen anmærkninger.


