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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, køleskabe og
koldjomfruer. Gennemgået procedurer for stegning af
kebabspyd, samt gennemgået procedurer for afskæring af
kebab fra spyd, samt procedurer for efterfølgende nedkøling af
samme. Kontrolleret adskillelse og emballering af fødevarer i
kølerum, køleskabe og koldjomfruer, herunder kontrolleret at
virksomheden minimerer risiko for kontaminering fra ferske
råvarer til færdige og serveringsklare fødevare. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, opvaskeafdeling, kølerum, køle/fryseanordninger
generelt, herunder gummilister i samme, samt område
omkring bage bord. Der er opsat nyt em fang i køkkenet hvor
der mangler det sidste afslutning ved aftræk, der er mangler
omkring gulvbelægning ved opvaskemaskinen. Virksomheden
oplyser at de ovennævnte områder udbedres og afsluttes så
snart håndværkerne har tid. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling og
nedkøling af fødevarer for perioden fra 4. november 2020. til
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dags dato. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram via skema af 16. september 2020.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


