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Fødevarestyrelsen
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: placering af fødevarer med- og uden
kølekrav, gennemgået varelevering og måling af
kernetemperatur ved opvarmning af frostretter. Faciliteter til
hygiejnsk håndvask og procedurer med tøj-skift imellem
køkken-arbejde og andet arbejde på afdelingen, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøringskontrol af køkken med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af bordflader, indstikstermometer
og køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse og
dokumentation for udført kontrol i emnerne: varemodtagelse,
køleopbevaring og opvarmning når dette foretages, fra oktober
2015 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
færdigpakkede fødevarer er mærket med en korrekt, læsbar
ingrediensliste og holdbarhedsmærkning, ingen bemærkninger.
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Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


